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Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 713/ONS-BZ/2026 Rybnik, 13.03.2026
Zn. Spr. ONS-BZ.9027.629.2026 (miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rybniku: funkcjonariusz publiczny
Aleksandra Kapuscinska- asystent, upow. 057.1.15.2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieni do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 T:
o Panstwowe;j Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2024 r. poz. 416)V, w zwigzKu z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2025 r. poz. 1691)V.
Sposoéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr? 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli zywno$ci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig wraz ze zmianami zawartymi w zarzadzeniach zmieniajacych
G}ownego Inspektora Samtamego nr 291/19 z dma 13 grudma 2019 r. oraz nr 7/23 z dma 19.04.2023 L.

5 a1 ta 61185 P4 ed d & oraz na
pod:taw:e art. 9 ust 4 rozpom;dzema Parlamentu Europejskjego i Rady (UE) 2017/625 z dma 15 marca 2017 r. w sprawne komroh urzgdowych
i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia
i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95
7 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:
Blok zywienia z Szkole Podstawowej z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego nr 10 nalezacy do Szkoty
Podstawowej z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego nr 10 im. Sw. Jadwigi Krélowej Polski w

Rybniku
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)
ul. Grunwaldzka 18, 44-210 Rybnik

(adres)
NIP 642 322 43 88

Zaktad objety nadzorem na podstawie: decyzja o zatwierdzeniu zaktadu
ONS.HZZiPU.434.782.387.2017 z dnia 04.10.2017r

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zaktadem:

Szkota Podstawowa z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego nr 10 im. Sw. Jadwigi Krélowej Polski w
Rybniku

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:
........................ p. Pawel Krzysztoporski-dyrektor......................
(imig i nazwisko, stanowisko)
............................................... nie przywolano.................................
(osoby przywotane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa w ramach urzedowej kontroli zywnosci

1 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy.

? Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure wraz z jego zmianami.
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr stuzbowy PP/W/S/K/28/ONS.BZ- sprawdzenie
biezace bez uwag

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).
Przed przystapieniem do kontroli okazano legitymacje stuzbowe, upowaznienia state oraz klauzule

informacyjna dot. przetwarzania danych osobowych do protokotu.

Zaklad prowadzi dziatalno$¢ zgodnie z wydang decyzja o zatwierdzeniu zakladu. W zakladzie
zywionych jest 260 dzieci (klasy 1-8). W zakladzie zatrudnione sa 4 osoby; okazano do wgladu
aktualng dokumentacj¢ zdrowia do celow sanitarno- epidemiologicznych, personel w czystej odziezy
ochronnej, higiena osobista bez uwag.

Zaktad podlaczony do miejskiej sieci wodno- kanalizacyjnej, woda biezaca ciepta i zimna zapewniona
w punktach wodnych zaktadu, przy umywalkach do mycia rak srodki do mycia i osuszania (do wglady
przedstawiono wynik badania wody z dnia 04.09.2024- wykonane przez laboratorium PSSE w
Rybniku- laboratorium akredytowane- czestotliwos¢ badania co 3 lata). Zaktad zabezpieczony przed
dostgpem szkodnikow: okna wyposazone w siatki p/owadom, drzwi szczelne, bez przeswitow;
wszelkie otwory zabezpieczone; monitoring obecnosci szkodnikow prowadzony przez specjalistyczng
firme¢ Aqua Tox Zaklad Ustug Higieny Sanitarnej- okazano ostatni protokét pokontrolny z dnia
01.10.2025- kontrola raz na rok. W dniu kontroli nie stwierdzono obecnosci ani sladow szkodnikow.
Odpady komunalne gromadzone w zamykanym kontenerze, kontener w dniu kontroli nieprzepetniony,
teren wokot zakladu uporzadkowany. Odpady poprodukcyjne odbierane przez osobe prywatng do
skarmiania zwierzat niehodowlanych. Pomieszczenia zakladu wykorzystywane zgodnie z
przeznaczeniem, w dniu kontroli w dobrym stanie technicznym i sanitarno- porzadkowym. Wszelki
sprzet bedacy w kontakcie z zywnoscia w dobrym stanie technicznym, czysto utrzymany. W dniu
kontroli dokonano przegladu surowcow niezbednych do produkcji- nie stwierdzono po upltywie
terminu przydatnosci do spozycia ani o ztej jakosci zdrowotnej. Dostawy towaréw odbywajg si¢ na
biezaco, niewielkie ilosci magazynowane. Gtowni dostawcy to Zaktad Wedliniarski Potrawa, F.H.U.
Mariusz Jaroszek ,,Owoce Swiata”, Zaktady Produkgji Spozywczej AMBI M. Karkut i wspolnicy Sp. z
0.0.- okazano do wgladu faktury. W dniu kontroli dokonano oceny wizualnej positku: wyglad, zapach
bez zastrzezen. Kuchnia wyposazona w piec konwekcyjny. Naczynia wielokrotnego uzytku w dniu
kontroli czyste, bez uszkodzen- przechowywane w zamykanej szafce; mycie i dezynfekcja w
wydzielone zmywalni wyposazonej w zmywarke z funkcjag wyparzania (w dniu kontroli sprawna).
Urzadzenia chtodnicze sprawne, czysto utrzymane- dokonano pomiaru temperatury w zamrazarce z
mrozonkami warzywnymi -21,0°C oraz lodowce z nabiatem +3,2°C. W trakcie kontroli dokonano
oceny jakosciowej jadtospisow z trzech ostatnich tygodni (od 02.03 do 09.03.2026). Jadtospisy
komponowane zgodnie z rozporzadzeniem MZ z 2016r. Stwierdzono, ze raz w tygodniu podawana jest
porcja ryby, codziennie byly podawane co najmniej jedna porcja z grupy jaja, migso, nasiona roslin

straczkowych. Do obiadu podawane jest porcja warzyw oraz owoc. Positki komponowane z
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zachowaniem roznorodnosci. W jadiospisach uwzgledniono (wypisano) alergeny. Na stanie
magazynowym szkoty stwierdzono produkty, ktore spetniaja wymogi §2 ust.1 pkt.3, pkt.4
a) Przyprawy w opakowaniach oryginalnych producenta, ktére zawieraja tylko naturalne
sktadniki- brak miksow przypraw
b) Olej uzywany do produkcji potraw rzepakowy- opakowanie jednostkowe zawiera informacje
dotyczace zawartoSci kwasow jednonienasyconych 65,6g/100g oraz zawartosci kwasow
wielonienasyconych 24,6g/100g
¢) Napoje do positkow przygotowywane na miejscu; ilo$¢ zuzytego cukru wynosi ok. 3g/250ml
napoju.
W zwigzku z obecnoscig pieca konwekcyjnego na wyposazeniu zaktadu, w sposéb tradycyjny
smazone s3 tylko placki i nalesniki (raz na kwartat).
Zaktad posiada opracowane procedury, instrukcje GHP/HACCP wraz z stosowanymi rejestrami. Na
wyposazeniu zakladu wystarczajaca ilosci srodkow myjaco- dezynfekcyjnych o szerokim spektrum

dziatania.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono

Integralng czes¢ protokotu stanowia nastepujace zalgczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01;
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III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt ............... ST zal. nr......-......
ukarano ... nie ukarano....................cccoocoiiiiiee
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ................ SO w wysokosci.......... e, zt

(nr mandatu karnego)
Na POAStAWIE ........ccoooiiiiiiiiii TSSOSO SU U ST PRUPRUP ,

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.......-............... nr.....-.

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
TG0 UTRIBER o 9 15 1 5 escreom 31 5 st e, e o St e s 5 S SN SIS TS50

3. W ksiagzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt .dokonano wpisu, brak zalecen doraznych

o usunigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

TR WA, .. e

Brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 11:00 do 13:00

Protokét niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac¢ odpowiedniej adnotacji.
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(podac: nr strony protokolu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastepujg)
DYREKTOR oLY

Asystent
i 2 ki P{SEw Rybmku

Pees———— ....mgrpawe{. fZ)PSZtOpO( Besossness sssssesss sassswessserss M /\Q \*"7\"" ..........
(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) sandth Kapusciniska
................................. szm PODB]AWOWAZODDZ'ALAM' R I T S T S

MISTRZOSTWA SPORTOWEGO NR 10 (podpis osoby kontrolujqcej)

im. $w. Jadwigi Krlowe] Polski

.................................................... W RYBNIKU
(podpisy swiadkow) ul. Grunwaldzka 18, 44-210 Rybnik

tel./fax 32 42 21 840
NIP: 642-322-43-88 REGON: 368231579

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 13.03.2026 otrzymatem (-am) w dniu 13.03.2026

DYREKTOR SéggtY

mgr Pawet Krzysztoporski

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokél)

Wrtasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zgtosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Rybniku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarne;
Nr 713/0ONS-BZ/2025 z dnia 13.03.2026

Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIA D

ul. Grunwaldzka 18, 44-210 Rybnik

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Sredniec | Wysokic (wpi.sac’
™ |® W) | NDkiedy
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalno$¢, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikoéw majacych kontakt | X
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, $ciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, X
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy. X
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
X
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | 0 1 2
X
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.
X
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0sob postronnych. 0 1 2
X
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé | X
wody wykorzystywanej w zakladzie.

V zaznaczyé wiasciwe
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2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 0 5 11
i sprzedazy, w tym zachowanie lanicucha chltodniczego. X
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych | 0 3 15
kontakt z zywnoscia. X
IIl | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewne¢trzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow). X
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowos¢ 0 1 2
1 terminowo$¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach X
wlasciwych organdw PIS i gotowos¢ do wspolpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP). X
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
X
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
X
6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie. X
7 Znakowanie. 0 4 8
X
IV1 | Profil dzialalnosci -producenci- zgodnie z kategoryzacja | 0 25 50
zakladéw
ND
IV2 | Profil dzialalnos$ci -pozostala dzialalno$¢— zgodnie z 0 8 16
kategoryzacja zakladow
X
v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
ND
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
()] ®) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt
II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR  --------- Z DNIA -----------
I1I. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

BYfedrod 52

B4y

mgr Pawet Krzysztoporski
(podpis kontrolowanego)

Asystent
SSEw Ry?niku
&U‘ VN g\4'\,»(3

iGF A f"cI«:sa;]z/

ra Kapuscinska

(podpis osoby kontrolujgcej)




